@Arrine de merlu

Ingrédients pour 10 personnes

- 500 g de chair de merlu - 4 ceuyfs,

I variété on plusienrs mélangees - sel, poivre,
- 400 g de créme fraiche liquide, - berbes : ciboulelte, persil.
- 100 g de beurre fondu,

Mixer la chair.

Ajouter les ceufs.

Bien mélanger.

Ajouter la créme et le beurre fondu.
Saler, poivrer, ajouter les herbes.
Mettre dans un moule i cake.

Bien beurrer.

Cuisson 1 h au bain-marie th. 7.
Servir froid.
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